みえ地物一番キャンペーン

みえの育児男子　鈴木英敬知事が作る　

時短で簡単！おいしいマグロ料理　企画
平成26年4月9日

フードイノベーション課

　当事業は、平成26年4月20日（日）の「三重県フェア」の一環で開催するものです。

　今回の「みえ地物一番キャンペーン」は、「尾鷲産生マグロ」を中心に「みえの調味料」「結びの神」のＰＲを目的に企画しました。

　尾鷲産生マグロは、水産会社「尾鷲物産」のマグロはえ縄漁船「良栄丸」や紀伊長島港所属の「第五裕幸（ゆうこう）丸」が船上で高鮮度処理をして水揚げすることで鮮度を保って他の漁港との差別化を図り、尾鷲漁協や尾鷲物産は「尾鷲産生マグロ」としてブランド化を目指しています。北勢地域でのＰＲは今回が初めてとなります。
　また、尾鷲産生マグロを使った「づけ丼」を紹介することで、合わせてみえフードイノベーション商品「みえの調味料」、三重の米「結びの神」の販売促進を図ります。
○開催日時：平成26年4月20日（日）13:55～14:10（15分間）
○店舗・場所：イオンモール東員　コスモスコート（食品売場、三重県物産販売コーナー隣）
○内容　　：①尾鷲産生マグロ※、みえの調味料、結びの神を使った「マグロのづけ丼」の調理実演
　　　　　　②尾鷲産生マグロの関係者にインタビュー

　　　　　　③みえの調味料、結びの神の紹介

　　　　　　④づけ丼の試食提供
※4月20日の生マグロはビンナガマグロ（尾鷲ではビンチョウマグロと言います）

を使用する予定です。

