
2017みえセレクション選定品一覧

事業者 品名 内容量 写真 概要 特徴

1
うきさと清流
センター

みえサツキマス黄
金いくら

50g
淡水完全養殖による
みえサツキマスから
採卵した黄金いくら

・淡水完全養殖で育てた、みえサツキマスから採
卵した黄金いくらです。
・塩いくらは、昔ながらの伝統の製法で、塩のみで
作っています。
・伊勢志摩サミットに提供されました、みえサツキ
マスの成熟卵を使用しています。

2
株式会社
大田酒造

純米酒 木桶仕込
み 半蔵

720ml
「神の穂」を使用し
た、木桶仕込みの
お酒

・当蔵で昭和１０年から４０年ごろまで使用してい
た木桶を修理して、｢純米酒 木桶仕込み 半蔵」を
醸し出しました。木桶は容器の洗浄や温度管理に
気を使いますが、金属に比べ保温性、断熱性に
優れ外気の影響を受けにくいなどの利点があり、
木桶で仕込んだお酒は、不思議とふくらみのある
お酒に仕上がります。
・スローフードジャパン燗酒コンテスト2013で「最高
金賞」を受賞しました。

3
一般社団法
人 大山田
農林業公社

伊賀産菜種油 「七
の花 エクストラ
バージン」

94g 伊賀産菜種油

・油の原料となる伊賀産菜種は、最上級の品質の
菜種のみを使用しています。
・食品添加物を使用しない伝統的な圧搾法により
搾油しています。
・菜種本来のほのかな風味や色を引き出すため
に、自然な製法（非加熱・自然濾過）を取り入れて
います。







2017みえセレクション選定品一覧

事業者 品名 内容量 写真 概要 特徴

10
有限会社
ふらんす

伊勢志摩テリーヌ
2種類各
3個入り

伊勢茶と和紅茶２種
類の味が楽しめる
チョコレート生菓子

・伊勢志摩サミットのコーヒーブレイクに採用され
た「伊勢茶のテリーヌ」のレシピやおいしさはその
ままにこだわりの製法でロングライフ化したギフト
商品です。
・伊勢茶（度会茶）をふんだんに使用した「まるで
生チョコ」のような濃厚でなめらかな味わいです。

11
三重北農業
協同組合

三重県産茶葉詰合
せ

伊勢茶
リーフ/

伊勢茶Ｔ
Ｂ/和紅
茶/シナ
モンティ/
ほうじ茶

三重県産茶葉詰合
せ ・ティーバック入、リーフなど、豊富なバリエーショ

ンがあります。
・伊勢茶のかぶせ茶は玉露とほぼ同級品質の高
級品で、覆い期間が1週間〜2週間のものをいい、
玉露に近い風味が楽しめます。覆いを被せる事で
茶葉のアミノ酸の量が増加し、美しい緑色とまろ
やかな味わいが特徴です。
・シナモンティーのシナモンは全国的にも珍しい国
産シナモンを使用し、茶葉は『紅ふうき』を使用し
ています。和紅茶と、シナモンティーの紅茶は紅
茶品種の『紅ふうき』のみを使用し、丁寧に仕上げ
ています。




