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１．来館者の感染症予防

（１）入店・注文・支払

　　・入口に消毒用アルコールが設置されている

　　・入口の消毒用アルコールは十分に確保されている

　　・入口での手指消毒の注意喚起をしている

　　・順番待ちの際の対人距離が確保されている

　　・レジ等はパーティションで遮蔽されている

　　・支払い時の感染症対策の実施方法について確認した

　　・来店者に症状があった場合は入場しないよう表示されている

　　・マスク着用や手洗い・手指消毒の注意喚起が掲示されている

　　・エレベータの利用制限を確認した

　　・送迎車の利用制限を確認した

（２）食事・店内利用

　　・グループ間の対人距離の確保を確認した

　　・グループ内のパーテーション・対人距離の確保を確認した

　　・同時に多数の人が集まらないよう、予約の活用や滞在時間を

　　　制限している

　　・大皿料理への対応方法について確認した

　　・ビュッフェの運営方法について確認した

　　・卓上の調味料、ポットの扱いについて確認した

　　・お酌、回し飲み、食器の共有、大声での会話、咳エチケット等に係る

　　　注意喚起について確認した

　　・店内のＢＧＭの音量が適正に設定されている

　　・トイレの入り口付近（店舗側）に消毒液を設置している

　　・トイレの利用について注意喚起が掲示されている

　　・喫煙スペースの利用制限について確認した

２．従業員の感染症予防

　　・従業員の緊急連絡先について把握している

　　・業務開始前に検温・体調確認を行い、発熱等の症状はなかった

　　・マスクを着用している

　　・感染もしくは感染疑いはない

　　・手指消毒や手洗いの実施方法について確認した

　　・利用者との対人距離の確保について確認した

　　・休憩スペースの利用方法について確認した

　　・ユニフォームは洗濯済みのものである

３．施設・設備の衛生管理の徹底

　　・窓開放による換気手順について確認した

　　・ハンドドライヤー・共通タオルの使用を禁止している

　　・定期的な館内の清拭消毒手順について確認した

　　・トイレの清掃の実施方法について確認した

　　・ゴミの回収・処理の手順と方法について確認した

6．感染者発生に備えた対処方針

　　・従業員が感染した場合の対処方針を確認した

　　・施設利用者が感染していた場合の対処方針を確認した


