
様式２号

使用する割箸、箸置きに県産材を使用します。
実施時期：通年実施
使用樹種：スギ（割箸）

実施時期：通年実施
使用樹種：ヒノキ

実施時期：通年
使用樹種：ヒノキ

実施時期：令和４年４月～

　当店「新割烹　柚子」では鳥羽離
島、志摩周辺の魚介類を直接仕入れし
ています。春のカツオ、タイ、ヒラメ
等から始まり、夏のスズキ、イサキ、
コチ、アワビ、タコ等、秋の伊勢海
老、イシダイ、フグ、タチウオ等、冬
のカキ、真珠貝、サワラ、ヤガラ、黒
ムツ等数え切れない美味しい魚介類な
どで、お客様をおもてなししていま
す。
　豊かな海の恵みは、豊かな森林に
よって育まれます。地元の食材を使う
とともに、お客様が手に取るお箸や、
食材を彩る魚札に地域の木材を使うこ
とで、木材の魅力を伝えます。また、
ホームページで三重県産材の紹介をす
ることで、緑の循環を推進し、少しで
も地域の活性化に貢献したいと考えて
います。

新割烹　柚子　：　三重県伊勢市御薗町長屋1983-1新割烹　柚子

「木づかい宣言」

令和４年１月　～　令和６年１２月

https://yuzu-ise.com/

使用する魚札に県産材を使用します。

店内装飾の額縁に県産材を使用します。

　　　　　ヒノキ（箸置き）

ホームページで県産材を使用していることや地元の木を使う意義について
紹介します。

木づかい運動計画書

https://yuzu-ise.com/

