
三重フェア
M I E F A I R

J
size

伊勢神

３0ml 580yen

950yen

伊勢志摩地方の豊かな自然が育んだ

あおさ・伊勢茶(ほうじ茶）・みつ葉と

日本人になじみ深い柚子・梅・生姜の

６種類の植物を使用

伊勢の神聖な森をイメージして添えた

ローズマリーと削り入れた胡椒が

ベストマッチ！          

ソーダ割 +100yen ジュース割 +200yen ソーダ割 +100yen ジュース割 +200yen

森薫る伊勢神トニック 

ISE GIN

Breath of the Forest ISE GIN ＆ TONIC

ウメノミコト

60ml 500yen

720yen

梅酒×白ワインの

三重県フェア限定のオリジナルカクテル

日本一の清流「宮川」

その清らかな伏流水を使った

完熟梅酒を使用した

「万物を照らす存在」を表現した一杯

ウメノミコト 天照ノ雫

UMENO MIKOTO 

UMENO MIKOTO  The Drop of Amaterasu

400yen

伊賀産のじゃがいもを

塩と菜種油だけで揚げた

色鮮やかなポテトチップス

なんとこれは
じゃがいもです　
Behold-This is a Potato

520yen熊野市特産柑橘である「新姫」や「唐辛子」を使用した柑橘胡椒

牡蠣のうま味を引き出した冷製マリネです

熊野香る
牡蠣の柑橘胡椒マリネ
Marinated Oysters with Kumano Aroma and Citrus Pepper

480yen

ピリッとスパイシーな黒粒胡椒を

ちりばめたペッパーポーク

肉のうま味と胡椒の刺激が絶妙なバランスです     

やみつきペッパーポーク
Addictive Pepper Pork

山桜100%の桜チップでひとつひとつ丁寧に燻した

「スモークドササミ パトリシャン」を使用した贅沢なサラダ

自家製サウザンアイランド風ドレッシングのコクと爽やかな酸味がクセになる一品です

スモークチキンの
パトリシャンサラダ

Patrician Salad with Smoked Chicken

720yen

梅酒×白ワインの

三重県フェア限定のオリジナルカクテル

日本一の清流「宮川」
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「万物を照らす存在」を表現した一杯
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9月1日 9月30日

2025年

(MON) (TUE)

950yen

伊勢角屋麦酒
ヒメホワイト

伊勢角屋麦酒
ペールエール

コリアンダーのスパイシーで
爽やかな香り
切れ味あるすっきりした
飲み心地の白ビール
伊勢市内の樹木から採取した
野生酵母を使用しています

950yen

グレープフルーツのような
爽快なホップの香りと
クリーンかつ豊かなフレーバー
ビール界のオスカーと
いわれる最古の英国審査会で
日本勢唯一の連続金賞受賞！

１１００yen

伊勢角屋麦酒
ヘイジーI PA

すっきりとしたパッションフルーツの

香りと柑橘の爽やかさが特徴

IPAらしいホップのしっかりした

苦みと小麦のサラッとした口当たりが

同居するヘイジー I PA

Alc. 5.0％ Alc. 5.0％ Alc. ６.５％

HAPPY
HOUR 660yen HAPPY

HOUR 500yen

ベルジャンスタイル
ヴィットビール

アメリカンスタイル
ペールエール

ヘイジー
アイピーエー

650yen

※本フェアは三重県の委託事業にて実施しています

k
英国風PUB「HUB」の下記店舗にて期間限定で実施します！
・HUBエキマルシェ大阪ウメスト店　・HUB三条木屋町店
・HUB羽田空港第2ターミナル店　・HUB浜松町店　・HUB新宿西口大ガード店

m171008
鉛筆

m171008
鉛筆

m171008
鉛筆

m171008
鉛筆

m171008
ロゴ



自然と人が織りなす三重の魅力を存分に味わう旅へ。

あなたにぴったりの旅の楽しみ方を見つけてみましょう。

三重県の特産品は ANAのふるさと納税でもお求めいただけます
2025．09

松
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三
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米

熊野古道 Kumano kodo 横山展望台 Yokoyama View point 伊賀上野城 Iga Ueno Castle

【公式】美し国みえ

プロモーションサイト
JAPAN ENGLISH

※本フェアは三重県の委託事業にて実施しています

心が動く、美し国 みえ
うま くに

自然と人が織りなす場所

Heart-inspiring “Land of Beauty.Mie”

三重は日本屈指の「味覚の宝庫」

豊かな海で育まれる海産物、極上のブランド牛

歴史ある伊勢茶など多彩な味覚が揃っています。

うま くに

Savor “Land of Beauty.Mie”

うま くに

Explore “Land of Beauty.Mie”
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